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AO0C Sauternes

Millésime 2010
Superficie:  12.10 ha

Nature du sol : croupes
graveleuses sur sous-sol argileux

Situation :Le chdteau Lafon,
en plein cceur du pays de
Sauternes, jouit du rare privilége
de former une enclave au milieu
des vignes du célébre Chdteau
d’Yquem .

Cépages : 98 % Sémillon 2 %
Sauvignon

Age moyen des vignes : 35 ans

Yendanges : manuelles effectuées
en plusieurs tries successives afin
de ne récolter que les grains les
plus confits.

Elevage : 12 mois en fiits de chéne
Rendement : 22 hl/ ha

Equilibre du 2010 : alcool 13.5%
vol. sucres réducteurs :110g/(

Accord mets/vin : ce grand vin
se marie d mevrveille avec le foie
gras, la volaille, les viandes
blanches, beaucoup de fromages et
il sublimera les desserts.
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